GRAND CRU CLASSE

JAHRGANG 2016

Weinlese
10.10. = 17.10.2016

Ertrag
49 hl/ha

Weinbereitung
30 Tage lang in Holztanks. Extraktion durch pneumatische Pigeage

Weinausbau
14 Monate lang in 45% neuen Fissern auf feiner Hefe. Keine Schénung

Flaschenabfullung
Gutsabfillung im Mirz 2018 (19.03. — 21.03.)

Verschnitt
90% Metlot
10% Cabernet Franc

Alkoholgehalt
14,5%
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